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I'approche de Noél, le Pays d’Ajaccio se pare de lumiéres
Aet retrouve cette magie qui réchauffe les cceurs. Les rues
s'illuminent, les voix résonnent, et I'on ressent ce moment si
particulier ol tout invite a ralentir, a se retrouver et a savourer la beauté
de notre territoire. Cette période nous rappelle combien nos traditions,
nos paysages et nos savoir-faire nourrissent 'émotion et I'attachement
que nous portons a notreile.

Cette fin d’année est aussi l'occasion de mesurer le chemin parcouru
ensemble. Avec conviction, acteurs culturels, artisans, associations
et professionnels ont contribué a faire vibrer le Pays d'Ajaccio, a
partager leurs talents et a transmettre ce qui fait la singularité de notre
destination. Leur engagement quotidien est une richesse, et nous
tenons a leur exprimer toute notre gratitude.

Pour les fétes, nous avons souhaité que notre programmation “A chacun
son Noél” soit placé sous le signe du partage et de I'émerveillement.
Visites guidées, ateliers, exploration de la ville pour les plus jeunes,
découvertes culturelles, rencontres avec nos artisans et expériences
inédites : autant de rendez-vous pensés pour créer des instants simples,
chaleureux et précieux. Des moments ol I'on s'étonne, ou I'on apprend,
ou I'on s’émerveille ensemble, dans la douceur de I'hiver ajaccien.

A travers le programme "A Chacun Son Noé&l" mais aussi grace a
notre boutique de créateurs et aux initiatives menées tout au long
de I'année, notre volonté reste la méme : soutenir les talents du Pays
d’Ajaccio, encourager les savoir-faire locaux et mettre en lumiére ce qui
nous rassemble.

Que cette saison apporte douceur, lumiére et joie, et qu’elle ouvre une
nouvelle année riche de découvertes, de liens et de belles émotions.
Nous vous souhaitons a toutes et a tous un merveilleux Noél et une
trés belle fin d'année en Pays d’Ajaccio.

L'équipe de I'Office Intercommunal
de Tourisme du Pays d'Ajaccio
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Eglise Saint Jean Baptiste

Tresor discret de la rue Roi-de-Rome
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Jean-Baptiste — dédiée a San Giovanni Battista en

1581 - a traversé les siécles en multipliant les vies. A
la fin du XVI¢ siecle, lors de 'achévement de la cathédrale, elle
apparait comme église diocésaine ou I'on célébre messes et
inhumations. Puis, son histoire s’efface presque totalement :
entre sa construction et la Révolution, les archives restent
silencieuses. Désaffectée durant cette période troublée, elle
setransforme alors en salle de bal et de spectacle. Sa proximité
avec la maison Bonaparte lui confére toutefois un réle intime :
Louis et Lucien y sont baptisés en 1778, Elisa en 1779.

Discrétement posée rue Roi-de-Rome, I'église Saint-

Propriété de la ville depuis 1905 et entretenue par la confrérie
de San Giovanni, l'oratoire conserve un intérieur restauré en
1840. Les fresques XIX¢, disposées dans la nef et le cheeur,
racontent en six épisodes la vie de saint Jean-Baptiste : de la
prédication du saint a la naissance, du baptéme du Christ a la
décollation, jusqu’au festin d’Hérode, en partieillisible. Le décor
en trompe-I'ceil sur fond bleu — rosaces, cornes d’abondance,
anges — accentue I'effet monumental.

PATRIMOINE EN PAYS DAJACCIO X

A ne pas manquer

Atelier Cantu Sacru

Dimanche 14 et 21 décembre a 14h30, vivez une expérience
exclusive au cceur de l'oratoire Saint-Jean-Baptiste : un
atelier de chant corse Cantu Sacru, immersif et accessible
a tous. Basé sur I'écoute et la transmission orale, il ne
nécessite aucune connaissance musicale.

Pendant 1h30, découvrez I'histoire et les racines du chant
corse, initiez-vous a ses techniques vocales et, grace a des
exercices adaptés, interprétez le célebre Dio vi Salvi Regina.

Atelier animé par Frédéric Vesperini,chanteur et enseignant,
membre du groupe Spartimu.

Tarif : 39 €
Lieu : Oratoire Saint-Jean-Baptiste, rue Roi-de-Rome
Durée : 1h30
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Propriéié de la ville depuis 19035 el
eniretenue par la eonfrérie de San
Giovanni, loratoire conserrve un
iniérieur resiauré en 1840

Le mobilier, lui, demeure mystérieux : de grands cadres dorés
ne présentent plus que des carrés tapissés, indices de tableaux
disparus. Parmi les ceuvres visibles, un tableau du XVIII¢ siécle
représentant les outrages faits au Christ témoigne d’'une grande
finesse. Le Cristo Moro, dont l'origine demeure débattue,
accueille le visiteur, tandis que la statue du baptéme du Christ
fait 'objet d’'une restauration.

On remarque également une statue de saint Jean-Baptiste
attribuée au fabricant Antoine Pisa, ainsi qu’un tableau de
saint Eloi, attribué au peintre ajaccien Jérébme Maglioli. Autre
trésor:unregistre des confreres du XIX¢ siecle,admirablement
conservé.

Un édifice au charme discret et intrigant, dont chaque détail
révele un fragment d'histoire encore a explorer.
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L.e brocciu

Un incontournable des fétes corses

brocciu s'invite tout naturellement sur les tables de Noél.
Fromage frais et délicat, élaboré a partir de lactosérum
de brebis ou de chévre, il apporte douceur et onctuosité aux
recettes traditionnelles quiréchauffent les coeurs durant I'hiver.

Emblématique du patrimoine gastronomique corse, le

A I'heure ou les guirlandes scintillent et ou les familles se
réunissent autour du feu, le brocciu devient l'ingrédient
phare de nombreuses préparations festives : cannelloni
généreux, fladone parfumé au citron, beignets dorés ou encore
omelettes gourmandes.

66

Plus qu’un simple jromage, le broceiu
est un symbole : celui du pariage, des
saroir jaire pastoraux el des raditions
culinaires corses qui se t(ransmeltient
de génération en génération.

Sur les tables décorées de rouge et de vert, le brocciu cotoie
d’autres symboles hivernaux corses. Le figatelli, grillé au feu
de bois ou tranché finement, apporte son caractere fumé et
généreux, tandis que les clémentines corses, juteuses et
parfumées, apportent une note lumineuse et vitaminée qui
rappelle les vergers d’hiver baignés de soleil.

Plus qu’un simple fromage, le brocciu est un symbole : celui du
partage, des savoir-faire pastoraux et des traditions culinaires
corses qui se transmettent de génération en génération. Il
incarne l'esprit de Noél insulaire, ou authenticité et convivialité
se mélent aux parfums de saison.

Cet hiver, laissez-vous tenter par ce trésor gourmand... et faites
entrer dans votre assiette un peu de magie de Noél !

ICI ET LA « HIVER 2025 ICI ET LA o HIVER 2025
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Lucien Luciani

|'Etoile des Rois Mages : quand le ciel raconte Noél

A I'approche de Noél, le Club Ajaccien des Amateurs d’Astronomie propose de lever les yeux vers le ciel
pour comprendre I'un des symboles les plus fascinants de la Nativité : I'Etoile des Mages. En croisant
I'Evangile de Matthieu avec I'histoire et les grands phénoménes astronomiques de I'Antiquité, la conférence
du 16 décembre 2025 a 18h30 tentera d'identifier quel événement céleste réel aurait pu guider les Mages
jusqu’a Bethléem. Conjonction exceptionnelle de planétes, cométe spectaculaire, nova éclatante... derriere
la tradition pourrait se cacher un véritable phénomeéne astronomique. Une maniére de renouer avec l'esprit
de Noél en redécouvrant le ciel qui, depuis deux millénaires, nourrit croyances, récits et émerveillement.
Nous avons rencontré Lucien Luciani, Président et membre du club, qui animera la rencontre.

Pourquoi I'Etoile des Mages occupe-t-elle une place si
importante dans I'imaginaire de Noél ?

Parce que les Mages sont censés annoncer au monde la venue
d'un Messie, c'est a dire d'un Sauveur, attendu depuis des
siécles par certaines civilisations.

Quels phénoménes astronomiques connus auraient pu briller
suffisamment pour étre interprétés comme un signe céleste ?
Les quatre hypothéses principales sont : Létoile du Berger,
une comete, une supernova (explosion d'une étoile), une
conjonction de planétes.

Une conjonction planétaire exceptionnelle pourrait-elle
expliquer I'étoile mentionnée dans I'Evangile ?

Oui, la conjonction de planétes est une des deux hypothéses
les plus probables. C'est aussi, me semble-t-il, 'hypothése la
plus élégante ?

Les cométes ou les novas visibles a I'ceil nu étaient-elles
fréquentes a I'époque de la naissance du Christ ?

Les comeétes ou novas (ou supernova) sont non seulement des
événements rares, mais il n'y avait pas, a I'époque de Jésus,
les moyens que nous avons actuellement pour les détecter. A
I'époque de Jésus la mention de tels événements est rare.

Comment les peuples antiques interprétaient-ils les
phénoménes lumineux dans le ciel ?

Il'y a deux mille ans il n'y avait pas les connaissances que nous
avons aujourd'hui. Les phénomeénes lumineux dans le ciel étaient
généralement porteurs de crainte et de malédiction car on ne
savait pas les expliquer. Seuls les Mages étaient habilités a
interpréter les phénomenes lumineux observables dans le ciel.

ICI ET LA « HIVER 2025
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Qui étaient vraiment les Mages : des astronomes, des
astrologues, des savants ?

Sion seréfére au mot perse "Magoi”, ou au mot grec "Magis" ces
Rois-Mages étaient plutét des astrologues ou des magiciens.
Ils n'étaient pas du tout des astronomes comme on l'entend
aujourd'hui.

En quoi I'histoire scientifique de I'Etoile peut-elle enrichir notre
compréhension du récit de Noé€l aujourd’hui ?

Lhistoricité de I'étoile des Mages est tres incertaine. Elle peut
cependant renforcer la foi chrétienne enidentifiant dans I'étoile
le Christ lui-méme. Cela dit, I'évangile de Matthieu, écrit env. 80
ans aprés la naissance du Christ, est le seul a évoquer lavenue
des Mages. Luc, Jean et Marc n'en parlent pas.

Peut-on concilier tradition, émerveillement et démarche
scientifique ?

On peut essayer de concilier la tradition chrétienne avec
I'histoire et I'astronomie. C'est ce que je vais tenter de faire en
toute neutralité. Mais on se heurte rapidement a un probleme
de concordance de dates. La mise en concordance des récits
bibliques avec I'histoire et l'astronomie pourrait vite nous
conduire a des extrapolations douteuses et nous faire perdre
le sens du mythe fondateur. N'oublions pas la phrase de Victor
Hugo : " Lhistoire a sa vérité, lalégende a la sienne ".

ICI ET LA o HIVER 2025
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Lionel Pinzut

Du maquis au fromage d'exception

A 33 ans, Lionel Pinzuti décide de changer de vie. Rien ne le prédestinait au pastoralisme :
magon, serveur, saisonnier a la station de ski d’Ese, barman la nuit... son parcours semblait
I'éloigner de la montagne. Pourtant, un jour, il tranche : «<maintenant, j'arréte et je m'installe».
Sans héritage agricole ni exploitation familiale a reprendre, il doit tout construire avec un
diplome du lycée agricole. Batiments, cl6tures, organisation du troupeau : un projet de vie bati
pierre apres pierre, avec ses mains et une détermination rare. Cette installation tardive forge
son identité de berger : choisie, assumée, demandant un engagement total.

ICI ET LA « HIVER 2025

rejoint sa bergerie surles hauteurs de Bastelica. La traite des

quelques 180 chévres marque le début d’'une journée rythmée
par la nature. Une fois libérées, les bétes disparaissent dans le
magquis, évoluant en totale liberté sur des centaines d’'hectares.
Ce mode d'élevage extensif exige patience et confiance : ici, pas
de cléture pour retenir les animaux, seulement le lien construit au
fil des saisons.
La rusticité des chévres corses, reconnue officiellement en 2003,
facilite ce mode de vie : agiles, robustes, capables de se frayer
un passage dans les épineux et d'affronter les terrains les plus
abrupts, elles valorisent naturellement les ressources du milieu.
Lionel observe, apprend, s'adapte. Le savoir-faire ne se transmet
pas par écrit, mais par gestes, échanges et expérience.

C haque matin, avant méme que le village ne s’éveille, Lionel

Au cceur de son activité, la transformation du lait occupe une place
essentielle. Son Bastelicaccia, a caillage lactique, révéle un go(t
franc et crémeux, marqué par les plantes du maquis que broutent
ses chévres. Fier de cette production identitaire, Lionel cherche a
faire évoluer sagamme: il expérimente des affinages plus longs et
des versions aromatisées — thym, menthe, figue confite ou caramel
au beurre salé — qui séduisent de plus en plus de gourmands. Pour
lui, chaque fromage raconte le territoire autant que le travail humain
quil'a fagonné.

En paralléle, Lionel accueille ponctuellement des visiteurs autour
d’'une table d’héte simple et authentique, ot il partage ses produits
et son quotidien de berger. Une ouverture qui prendra une nouvelle
dimension grace a une collaboration avec I'Office Intercommunal
de Tourisme, destinée a valoriser son savoir-faire. Voir programme
A Chacun Son Noél

Dans un contexte ou la Corse a perdu une grande partie de ses
bergers, le parcours de Lionel raconte plus qu’une reconversion :
il témoigne d’'un attachement profond au territoire, d'un choix de
vie exigeant et d'une volonté de préserver un métier qui fagonne
I'ame deI'ile.

RENCONTRE EN PAYS DAJACCIO

... ':“\{ \

ICI ET LA o HIVER 2025



A DECOUVERTE EN PAYS D'AJACCIO

(4

Sous les lumicres de Noél
Ajaccio se raconte aux enfants

Sous les décorations scintillantes de Noél, Ajaccio devient un terrain d’aventure pour
les plus jeunes. Pendant les vacances scolaires, une visite spécialement pensée
pour eux transforme la ville en véritable terrain de jeu, avec en bonus des surprises
offertes par I'Office Intercommunal de Tourisme.

ICI ET LA « HIVER 2025

glissent dans la peau de petits explorateurs et partent

a la découverte des quartiers historiques. Ruelles
pittoresques, fagades chargées d'histoire, places animées...
chaque arrét cache unindice, un détail a observer, une anecdote
étonnante qui nourrit leur imagination. Tres vite, la promenade
se transforme en enquéte joyeuse ol I'on apprend sans méme
s’en rendre compte.

Q ccompagnés d'un guide passionné, les enfants se

Pour rendre I'expérience encore plus ludique, chaque enfant
recoit un livret-jeux quil'accompagne tout au long du parcours.
Devinettes, observations, petites missions : de quoi maintenir
I'attention et stimuler la curiosité du début a la fin.

Le groupe volontairement limité permet une visite a taille
humaine ou chacun trouve sa place, pose des questions et
participe activement. Une maniére idéale de découvrir le
patrimoine ajaccien tout en s'amusant, dans une ambiance
chaleureuse et festive.

Et pour clore cette aventure urbaine, une récompense attend
chaque jeune participant, offerte par I'OIT. Un souvenir
gourmand ou ludique qui prolonge la magie de Noél et laisse
aux enfants I'envie de revenir explorer la ville. Une sortie
familiale incontournable pendant les fétes, mélant découverte,
jeu et émerveillement.

Rendez-vous

Lundi 22 et mardi 23 décembre a 14h30
Visite d’Ajaccio pour les enfants (7- 11ans)

Départ : I'Office de tourisme. Durée : 1h.

Tarif : 5€ par enfant. Présence obligatoire d'un parent pour
chaque enfant. Sous réserve d'un seuil minimum de 5 enfants
inscrits 48h avant la visite.

A décourrir aussit...

Au-dela des balades ludiques pour enfants, I'Office de
Tourisme propose plusieurs visites guidées pour explorer
Ajaccio sous un autre angle.

Une premiére immersion idéale vous mene a travers les
ruelles pittoresques de la vieille ville, classée «Ville d’Art
et d'Histoire». Place Foch, cathédrale... le patrimoine
ajaccien se dévoile pas a pas, avant une halte a la
Maison Bonaparte, ou I'enfance et I'ascension fulgurante
de Napoléon prennent vie dans le décor méme qui I'a
vu naitre.

DECOUVERTE EN PAYS DAJACCIO -

Autre incontournable : la visite consacrée aux chefs-
d’ceuvre du Palais Fesch. Ce musée exceptionnel rassemble
I'une des plus riches collections de peintures italiennes en
France. De Botticelli a Titien, de Véronése a Poussin, des
centaines d’ceuvres racontent cinq siécles de création
artistique. Accompagné d’'un guide passionné, le public
découvre I'histoire, les symboles et les secrets des ceuvres
majeures qui ont fagonné I'art européen. Des visites
complémentaires, idéales pour enrichir son séjour et mieux
comprendre I'dme d’Ajaccio, entre histoire, patrimoine et
beauté artistique. Voir programme A Chacun Son Noé!

ICI ET LA o HIVER 2025
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Dans la boutique de I'Office de Tourisme du Pays d’Ajaccio, chaque objet raconte
la Corse. Tous sont réalisés par des créateurs et artisans locaux, inspirés par la nature,
I'histoire et les savoir-faire de I'lle. Une sélection 100 % insulaire, pour des souvenirs

Ammo est une marque qui crée a la main
des bijoux brodés en fil de coton, ainsi que
des accessoires et objets de décoration. Ses
collections évoluent au rythme des saisons,
mélant or, coton et tissus recyclés pour des
piéces responsables. Le résultat : des objets
lumineux et délicats, pensés pour

toutes les femmes.

Chouchou Ammo : 12€
Etui a lunettes motif corail AMMO : 25€

ICI ET LA « HIVER 2025

authentiques et responsables.

Empires réinvente I'héritage napoléonien
depuis 2006 a travers des accessoires de
mode et des objets décoratifs inattendus. La
marque propose des créations originales, en
piéces uniques ou en petites séries, loin des
clichés traditionnels. Entre produit culturel,
souvenir contemporain et accessoire
tendance, chaque piece offre une nouvelle
lecture de la lIégende.

Broches : 14,00€
Tirages A4 encadre : 30,00€

Boucles corail Laurence Crochette : 30€
Bouteille - Laurence Crochette : 15€
Broche - Laurence Crochette : 30€
Madonne - Laurence Crochette : 28€
Porte-clés - Laurence Crochette : 15€
Pendentif - Laurence Crochette : 30,00€

Germes, fondée par la joailliere corse
Saveria Geronimi en 2006, propose des
bijoux entierement réalisés a la main dans
son atelier-boutique d'Ajaccio. Inspirées
par la nature insulaire — feuilles, écorce,
brindilles — ses créations mélent or et argent
éthiques ou recyclés, parfois associés a
des matériaux protégés. Avec un style ala
fois brut et raffiné, la marque incarne une
joaillerie artisanale et contemporaine

Bracelet cordon argent monte sur argent : 30€

Bracelet cordon Tourmaline argent : 35€
Croix argent laiton collier - Germeés : 20€

=%

Laurence Crochette crée a Ajaccio des piéces uniques au crochet, inspirées
par la beauté de I'ille et 'authenticité du fait main. Elle travaille des matiéres
naturelles comme le coton — qu’elle transforme en motifs corail — ainsi que
le lin pour des accessoires mode et maison, et réalise en été robes et chales
fagon dentelle. Passionnée et généreuse, elle transmet également son
savoir-faire a travers des cours de crochet.

%’*

Od'ori célébre les senteurs emblématiques

de la Corse a travers des bougies, eaux de
toilette et diffuseurs qui révélent 'immortelle,
le maquis, la myrte ou encore la chataigne.
Elaborés avec une cire végétale certifiée et des
meches en coton naturel, ses produits allient
pureté, qualité et fabrication responsable. Une
expérience olfactive raffinée, pensée pour
retrouver chez soi 'ame parfumée de I'lle de
Beauté.

Vaporisateur 100ml Murza - Odori : 24,80€

leurs réseaux.

Maria Monica imagine des bijoux et objets
de décoration en porcelaine, peints a la
main par Aurélie avec de délicats motifs

et messages al'or. Son univers méle petits
ceeurs, touches d’humour et poésie du
quotidien, pour des piéces a la fois tendres
et raffinées. Accessoires, décoration
d’intérieur ou bijoux uniques : chacun peuty
trouver un coup de coeur.

Tasse espresso Maria Monica : 12€

Bougie 90g - Odori : 17,80€ l '

Poly Fabric crée des objets de décoration en impression
3D, mélant lignes contemporaines et inspiration puisée
dans les paysages corses. Chaque piéce apporte une
touche moderne et poétique a l'intérieur, entre design
épuré et créativité locale. Les créations sont a découvrir
alaboutique de I'Office de Tourisme, ainsi qu'en ligne via

Décoration murale Cathédrale d’Ajaccio Poly Fabric : 8,00€
Décoration murale Portrait Napoléon Poly Fabric : 8,00€
Décoration murale Tour génoise Poly Fabric : 8,00€
Décoration murale Corse Poly Fabric : 8,00€

La petite librairie *

Le Lion de la Place des Palmiers (Francette Orsoni) : 15,00€
Napoléon : Punk, dépressif... Héros (Philippe Perfettini) : 19,30€
Recettes de Corse (Rolly Lucarotti) : 24,90€

U sicretu di u casteddu di a Punta (Dominique Memmi et
Charles Cianfarani) : 16,50€

IDEES CADEAUX X

Laurbullina propose des soins et parfums
inspirés des fleurs du maquis et des
souvenirs d’enfance, pour un véritable
voyage olfactif. Ses collections pétillantes
offrent des produits pour le visage, le corps,
les cheveux, ainsi que des fragrances
ensoleillées pour la maison. Une marque
lumineuse et pleine d'’émotions, qui invite a
glisser un peu de bonheur dans le quotidien.

Baume a lévres Laurbullina : 16€
Parfum Arone Laurbullina : 29,00€
Savon Laurbullina : 11,90€
Huile Dulcezza Laurbullina : 22€
Huile immortelle Laurbullina : 26€

AB Design est un atelier ajaccien spécialisé
dans la création de papeterie et de
décorations sur mesure, entierement
imaginées et fabriquées en Corse. Faire-
part, affiches, verres personnalisés ou
cadeaux invités : chaque piéce accompagne
avec élégance naissances, anniversaires,
mariages et autres moments précieux. La
marque propose aussi une collection de
carterie disponible dans les tabacs de l'ile.

Affichette A5 ab design Napoléon : 2,50€

Pochette coloriages ab design 9,00€
Aucollant voiture ab design : 10,00€
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A GASTRONOMIE EN PAYS D'AJACCIO
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L’Orangeraic a Ala

Lorangeraie est située au coeur d’Afa en Corse du Sud. Une invitation
a vivre une expérience culinaire unique, ou la tradition et I'innovation se
rencontrent pour vous offrir le meilleur de la gastronomie corse.

LOrangeraie d'Afa
Centre du village, 20167 Afa

A ) .
WWW lorangeraiedafa.com  ((G)) hotelorangeraie.afa

ICI ET LA « HIVER 2025

Scotch egg au Figatellu

Ingrédients pour 4 personnes :

4 ceufs et 2 pour la panure + 400 g de Figatellu « % botte de
ciboulette * 20 g de moutarde de Dijon * Farine * Chapelure
panko ou maison * Sel * Poivre « Cumin

Préparation :

Cuire 4 ceufs mollets dans une casserole, les rafraichir dans
I'eau glacée. Ecaler les ceufs, Réserver.

Préparertrois récipients contenant 2 ceufs battus, de la farine
et de la chapelure panko.

Dans un cul-de-poule, mélanger la chair du Figatelly, la
ciboulette émincée, la moutarde, du cumin, saler et poivrer.
Former 4 boules de 100 g.

Surle plan de travail, étaler du film plastique, aplatir une boule
du mélange au Figatellu. Passer I'ceuf dans la farine et le
placer au centre. Lentourer de chair a Figatellu délicatement
et de fagon homogéne au creux de votre main.

Tremper le scotch egg dans I'ceuf battu, puis dans la farine,
puis danslachapelure etanouveau dans I'ceuf et lachapelure.

Faire frire les ceufs 5 minutes a 180°C.
A l'orangeraie, chaque scotch egg est servi avec une

mayonnaise mousseline au persil et quelques pickles
d'oignons rouges.

Bon appétit !

FESTIVITE EN PAYS DAJACCIO ¥

Un Noél nustrale

au coeur de I'Office de Tourisme

Réalisée par nos conseillers, notre créche incarne l'esprit de partage,
de simplicité et de lumiere qui anime tout le mois de décembre.

ICI ET LA o HIVER 2025
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L’Office de Tourisme du Pays d’Ajaccio préesente

2 CHACUN
SON NOEL
CM»P%74¢GQﬁ&x£o

1" décembre

31 déecembre
2025

Un mois d’émotions, de traditions
et de lumiére au coeur du Pays d’Ajaccio.

En décembre, I'Office de Tourisme du Pays d'Ajaccio vous invite a vivre un programme
riche qui célébre la culture insulaire, les savoir-faire et les rencontres humaines.
Au fil des ateliers, concerts, visites et découvertes, Ajaccio s'illumine et offre un Noél

R

& B B B 8 G 8 8 4 b

OFFICE DE TOURISME vibrant, ol authenticité et partage occupent une place essentielle. Chaque rendez-
/ \ vous vous plonge dans un territoire vivant, chaleureux et fier de ses traditions.
: b ORI
Te ~ xR t‘%;.:g Pour reserver vos activités P —
( » _,/ : gﬁ’?ﬁ}xv scannez le QR code ou rendez-vous sur IT PA W ervauoue | ‘@)
’ E;..'z +-i4 | reservation.ajaccio-tourisme.com AACCIO  EE, T
- &
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Calendrier
i bcun 1omm No"

E‘““““‘

Mercredi 03

10:00 - AJACCIO - Visite d’Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

10:00 - AFA - Atelier canistrelli de Noél - Biscuiterie
d'Afa

Décembre

Samedi 06

10:00 - AJACCIO - Dégustation au marché et atelier
culinaire - Chef Lambert

14:00 - AJACCIO - Atelier foie gras - Fanck Radiu,
chef du rooftop de I'hétel Fesch

Vendredi 05

10:00 - AJACCIO - Atelier culinaire : cuisinez a
I'aiaccina - Cannelloni au brocciu

Vendredi 1 z

10:00 - AJACCIO - Les Chefs-d'oeuvre du Palais 10:00 - AJACCIO - Atelier culinaire : cuisinez a
Fesch I'aiaccina - Agneau a l'istrettu

19:30 - AJACCIO - Concert : | Maistrelli 14:00 - AJACCIO - Atelier canistrelli de Noél -
Biscuiterie d'Afa

Jeudi 11

ICI ET LA « HIVER 2025
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Dimanche 07

10:00 - AJACCIO - Les Chefs-d'oeuvre du Palais
Fesch

11:00 - BASTELICA - Apéros grillades chez Lionel
Pinzuti

Mercredi 1 o

10:00 - AJACCIO - Visite d'Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

Samedi 1 3

14:00 - AJACCIO - Atelier biiche de Nogl chataigne
et clémentine - Fanck Radiu, chef du rooftop de
I'hotel Fesch

Dimanche 1 4

10:00 - AJACCIO - Visite d’Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

11:00 - BASTELICA - Apéros grillades chez Lionel
Pinzuti

14:30 - AJACCIO - Cantu Sacru - Atelier de chant
corse

Mercredi 17

10:00 - AFA - Atelier canistrelli de Noél - Biscuiterie
d'Afa

10:00 - AJACCIO - Visite d’Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

14:00 - AJACCIO - Atelier des mini-chefs : Sablés
et godter de Noél - Fanck Radiu, chef du rooftop de
I'hotel Fesch

Mardi 23

14:30 - AJACCIO - Visite d'Ajaccio pour les enfants -
Spéciale Noél

15:30 - AJACCIO - Croisiere familiale de Noél au
coucher de soleil - NAVE VA

19:30 - AJACCIO - Concert de Noél : A Capella

Lundi 29

10:00 - AJACCIO - Les Chefs-d'oeuvre du Palais
Fesch

Jeudi 1 8

10:00 - AJACCIO - Les Chefs-d'oeuvre du Palais
Fesch

20:30 - UCCIANI - Concert de Noél - Sorru in
Musica : « Quatuor en féte »

Dimanche 21

10:00 - AJACCIO - Visite d'Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

11:00 - BASTELICA - Apéros grillades chez Lionel
Pinzuti

14:30 - AJACCIO - Cantu Sacru - Atelier de chant
corse

Mercredi z 4

10:00 - AJACCIO - Visite d’Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

Samedi 27

15:30 - AJACCIO - Croisiére familiale de Noél au
coucher de soleil - NAVE VA

Mardi 30

15:30 - AJACCIO - Croisiére familiale de Noél au
coucher de soleil - NAVE VA

19:30 - AJACCIO - Concert : Alta Rocca

Mardi 1 6

18:30 - AJACCIO - Conférence : Létoile des Rois
Mages

Vendredi 1 9

10:00 - AJACCIO - Atelier culinaire : cuisinez a
I'aiaccina - Agneau a l'istrettu

20:00 - AJACCIO - Concert - San Ghjuva Orchestra

Lundi zz

10:00 - AJACCIO - Les Chefs-d'oeuvre du Palais
Fesch

14:30 - AJACCIO - Visite d'Ajaccio pour les enfants -
Spéciale Noél

18:30 - AJACCIO - Conférence d’Angelin Léandri :
« Fellini et les cardinaux : Le Sacré et le Spectacle »

Fy e
- '
dn" N

Dimanche 28

10:00 - AJACCIO - Visite d’Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

10:00 - PORTO POLLO - Expérience exclusive :
Balade des sens - Randonnée a cheval, pause
gastronomique & chants corses

11:00 - BASTELICA - Apéros grillades chez Lionel

Pinzuti
Mercredi 31

10:00 - AJACCIO - Visite d'Ajaccio et de la Maison
Bonaparte

10:00 - AFA - Atelier canistrelli de Noél - Biscuiterie
d'Afa
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A PROGRAMME A CHACUN SON NOEL

Programme des activités

% dbacusn somn Noél

Vendredi 5 décembre a 10hoo
Atelier culinaire : cuisinez a I'aiaccina -

Cannelloni au brocciu

Dans I'ambiance intimiste de la Cantina di Ghjulia,
découvrez un atelier ou la cuisine devient un récit familial.
Ghjulia et Andrée vous transmettent leurs gestes, leurs
astuces et les secrets d’'une recette emblématique : les
cannelloni au brocciu faits maison.

Pas a pas, vous apprendrez a travailler la pate, préparer
la farce et assembler ce plat emblématique des grandes
occasions insulaires.

Latelier se termine autour d’'une dégustation conviviale,
ou l'on échange sur les produits, les terroirs et les
souvenirs liés a la cuisine d’hiver en Corse.

Tarif : 45 € « Durée : 2h

Lieu : A Cantina di Ghjulia

Samedi 6 décembre a 10hoo
Dégustation au marché & atelier

culinaire - Chef Lambert

Accompagnez le Chef Lambert dans une immersion au
coeur du Marcatu d’Aiacciu : un marché vivant, rempli de
senteurs, de couleurs et de voix. Vous y rencontrerez les
producteurs, découvrirez leurs histoires et comprendrez
ce qui fait la qualité des produits locaux.

Latelier se poursuit dans la cuisine du chef, ou vous
réaliserez des beignets dorés avant de partager un
spuntinu composé de charcuterie, fromages et vins
du pays. Ce moment unique refléte I'essence méme de
la gastronomie ajaccienne : simplicité, convivialité et
excellence du produit.

Tarif : 35 € < Durée : 2h

Rendez-vous : Office de Tourisme

ICI ET LA « HIVER 2025

Samedi 6 décembre a 14hoo
Atelier foie gras - Franck Radiu, chef
du Restaurant du Rooftop de I’'Hotel

Fesch

Dans un cadre lumineux dominant la ville, apprenez a
préparer un foie gras d'exception. Latelier vous guide
a travers chaque étape : choix du produit, déveinage,
assaisonnement, marinade et mise en forme.

Le chef partage ses astuces pour obtenir une texture
fondante et un parfum délicat, idéal pour vos diners
de féte.

Vous repartez avec votre bloc prét a étre servi ou offert,
fiers d'avoir réalisé vous-méme un classique des tables
de Noél.

Tarif : 65 € < Durée : 2h

Lieu : Rooftop Haotel Fesch « Capacité : 12 pers

Les 7,14, 21 et 28 décembre de 11hoo a 15hoo
Apéros grillades chez Lionel Pinzuti -

Bastelica

Au coeur du maquis, le fromager Lionel Pinzuti, figure
incontournable de Bastelica, vous regoit pour un
moment authentique autour de ses fromages fermiers
et de grillades préparées sur place. Cette parenthése
conviviale met en valeur les produits du circuit trés court :
fromages du jour, charcuterie locale, viandes grillées
et vins du terroir. Une expérience pleine de saveurs, de
rencontres et de chaleur humaine, dans un décor naturel
préservé.

Tarif : 40 € par personne

Rendez-vous : Strada di Vasolaccia, Bastelica

Les
Visites
Guidées

Les 3,10, 14, 17, 21, 24, 28
et 31 décembre a 10hoo
Visite d'Ajaccio et de

la Maison Bonaparte

Une découverte incontournable des ruelles
d’Ajaccio,de savieille ville,de ses fagades colorées
et des lieux emblématiques qui ont fagonné
son histoire. La visite se poursuit a la maison
natale de Napoléon, aujourd’hui musée, ou vous
explorez I'enfance de 'Empereur a travers objets,
documents et ambiances d'époque. Un parcours
idéal pour s'immerger dans le patrimoine ajaccien.
Départ : Office de Tourisme

Tarifs : 12 € plein / 5 € réduit / gratuit (-7 ans)
Durée : 2h

Les 7,11, 18, 22 et 29 décembre a 10hoo

Les Chefs-d'ceuvre du Palais Fesch
Plongez dans'une des plus grandes collections de
peinturesitaliennes en France, abritant des ceuvres
de Botticelli, Titien, Véronese ou Poussin. Guidés
par un spécialiste, vous parcourez cing siecles de
création artistique a travers tableaux, symboles et
récits historiques. Une visite captivante du musée
phare d’Ajaccio.

Rendez-vous : Palais Fesch

Tarifs : 12 € plein / 5 € réduit / gratuit (-7 ans)
Durée : 2h

PROGRAMME A CHACUN SON NOEL

Lundi 22 et mardi 23 décembre a 14h30
Visite d'Ajaccio pour les enfants -
Spéciale Noél

Sous les décorations scintillantes, les enfants
partent a I'exploration des rues d’Ajaccio guidés
par un guide conférencier passionné. Indices,
petits défis, détails a observer et secrets a
découvrir rythment la balade.

Chaque enfantrecgoit un livret-jeux pour progresser
étape aprés étape, ainsi qu'une surprise finale
offerte par I'OIT. Une visite pensée pour éveiller
la curiosité et vivre la magie de Noél autrement.
Tarif : 5€ + Age:7-11ans + Durée: 1h

Départ : Office de Tourisme

Conditions : groupe limité, minimum 5 inscrits,
présence d’un parent obligatoire

ICI ET LA o HIVER 2025



A PROGRAMME A CHACUN SON NOEL

Ateliers
Canistrelli

Mardi 3 et vendredi 12 décembre a 14hoo
Mardi 17 et mardi 31 décembre a 10hoo
Atelier canistrelli de Noél -

Biscuiterie d’Afa

Apprenez a confectionner les célébres canistrelli de Noél
directement au cceur de la Biscuiterie d’Afa. Guidé par
un artisan passionné, vous réalisez vos propres biscuits,
découvrez les secrets de leur texture et repartez avec vos
créations. Une activité idéale en famille ou entre amis, qui
sent bon les fétes et les traditions sucrées de l'ile.
Tarifs : 25 € plein / 16 € enfants (-16 ans)

Durée : 2h ¢ Lieu : Boutique de la Biscuiterie d’Afa

Dimanche 14 et 21 décembre a 14h30

Cantu Sacru - Atelier de chant corse
Dans I'acoustique chaleureuse de I'Oratoire Saint Jean-
Baptiste, laissez-vous initier aux fondements du chant
corse sacré. Frédéric Vesperini vous initie a I'histoire, au
souffle, al'écoute mutuelle et aux nuances quicomposent
ce patrimoine immatériel.

Progressivement, les voix se mélent, les timbres se
superposent et I'émotion prend forme pour culminer
dans l'interprétation collective du Dio vi Salvi Regina.
Un moment rare qui permet de ressentir la puissance
d’une tradition encore vivante.
Tarif : 39 € + Durée : Th30

Lieu : Oratoire Saint Jean-Baptiste

ICI ET LA « HIVER 2025
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Jeudi 11 décembre a 19h30

Concert : | Maistrelli

Dans I'atmosphére feutrée de I'église Saint-Roch, les sept
voix féminines d'l Maistrelli dévoilent un répertoire subtil
mélant chants anciens, piéces oubliées et créations
modernes. Leur timbre lumineux, leurs harmonies fines
etleur interprétation profonde donnent vie a des ceuvres
chargées d’histoire et d'émotion.

Ceconcertestune parenthése délicate,ou'onredécouvre
la puissance et la douceur du chant corse au féminin.
Tarifs : 10 € / 8 € (4-12 ans) * Durée : 45 min

Lieu : Eglise Saint-Roch

. *
* *

Vendredi 12 décembre a 10hoo
Atelier culinaire : cuisinez a I'aiaccina -

Agneau a l'istrettu

Découvrez une recette emblématique des repas d’hiver
corses : 'agneau mijoté dans une sauce rouge parfumée,
élaborée avec patience et produits locaux.

Vous apprendrez a maitriser cette cuisson lente qui
sublimer les viandes, a choisirles aromates et a équilibrer
subtilement les saveurs pour obtenir une sauce riche,
brillante et généreuse.

Cetatelier est une plongée dans la cuisine de tradition, ou
chaque étape raconte une histoire familiale.

Tarif : 55 € < Durée : 3h

Lieu : A Cantina di Ghjulia

Samedi 13 décembre a 14hoo

Atelier biiche de Noél : Chataigne &
clémentine - Franck Radiu, chef du
Restaurant du Rooftop de I'Hotel

Fesch

Partagez un moment gourmand autour de la réalisation
d’'une bldche mélant deux produits emblématiques de
I'hiver corse : la chataigne et la clémentine.

Vous serez guidés dans I'élaboration du biscuit, de la
creme, de l'insert et du décor, pour obtenir un dessert a
la fois raffiné et chaleureux.

Cet atelier est I'occasion idéale de personnaliser votre
blche avec des techniques simples et efficaces, et de
repartir avec une création préte a sublimer votre repas
de féte.

Tarif : 45 € < Durée : 2h

Lieu : Rooftop Hotel Fesch — Capacité : 12 pers

PROGRAMME A CHACUN SON NOEL )

\

Mardi 16 décembre a 18h30

Conférence : L'Etoile des Rois Mages

Le Club Ajaccien des Amateurs d’Astronomie propose
une analyse fascinante autour du phénomeéne céleste qui
aurait guidé les Mages : cométe, conjonction planétaire,
éclat de supernova... Chaque hypothése est illustrée et
replacée dans son contexte historique et scientifique.
Cetterencontre accessible et captivante invite aregarder
les traditions de Noél avec une perspective nouvelle,
mélant rigueur scientifique etimaginaire symbolique.
Entrée libre

Lieu : Espace Jean Schiavo

Mercredi 17 décembre a 14hoo

Atelier des mini-chefs : Sablés &
goiiter de Noél - Franck Radiu, chef
du Restaurant du Rooftop de I’'Hotel

Fesch

Les enfants sont accueillis dans une ambiance joyeuse
ou la créativité et la gourmandise sont au rendez-vous.
Ils apprennent a confectionner des sablés de Noél en
jouantavec les formes, les couleurs et les parfums avant
de partager un go(ter préparé par le Chef Radiu.

Cet atelier ludique valorise le plaisir de cuisiner ensemble
et de repartir avec des douceurs faites maison.

Tarif : 35 € « Durée : 2h

Lieu : Rooftop Hétel Fesch « Capacité : 10 enfants

Mercredi 17 décembre a 18h30
Dégustation “De la vigne a la ville” -
Vins AOP Ajaccio

Un voyage sensoriel guidé par un passionné de
sommellerie, qui vous fera découvrir I'expression unique
des vins AOP Ajaccio : terroirs, cépages, arobmes et
techniques de vinification.

Dans une atmospheére conviviale et chaleureuse,
vous apprendrez a reconnaitre les nuances, identifier
les accords possibles et comprendre ce qui fait la
personnalité de ce vignoble insulaire. Une expérience
idéale pour amateurs comme pour curieux.

Tarif : 25 € < Durée : 1h

Lieu : Restaurant O Vent d’Ange

ICI ET LA « HIVER 2025



A PROGRAMME A CHACUN SON NOEL

Jeudi 18 décembre a 20h30
Concert de Noél - Sorru in Musica:

“Quatuor en féte"”

Sous ladirection de Bertrand Cervera, ce concert propose
un moment musical lumineux ou virtuosité et esprit
de Noél se rejoignent. Les musiciens interpréetent des
ceuvres vibrantes qui prennent une dimension particuliere
dans la cathédrale d’Ajaccio, magnifiée par I'acoustique
et 'atmosphére des fétes. Un rendez-vous d'exception
qui méle intensité, grace et émotion.

Tarif : 20 € « Gratuit -16 ans

Lieu : Cathédrale d’Ajaccio

SORRU IN MUSICA NATALE 2025

avec le soutien de I'OIT et le festival Ritrovu

CONCERT DE NOEL ..

*

Cathédrale d’Ajaccio
20h00
Jeudi 18 décembre

Gratuit pour les - 16 ans

—

Avec Bertrand Cervera

..I"’
y. d
'
tﬁ! % musiciens du
\ - f
\
™,

Croisiere de Noél

Mardi 23, samedi 27 et

mardi 30 décembre a 15h30

Croisiére familiale de Noél au coucher
de soleil - NAVE VA

Embarquez pour une traversée féerique vers les iles
Sanguinaires, ou la lumiere dorée du soir rencontre
la magie des fétes. A bord, une ambiance musicale
enveloppe lapromenadetandis que les enfants dégustent
jus de clémentine corse et canistrelli de Noél. Les adultes
profitent d’'une Pietra de Noél fraiche, dans un moment
suspendu entre convivialité, paysages grandioses et
douceur hivernale.

Horaires : départ 15h30, retour 18h00

Tarifs : 50 € adultes / 19 € enfants (-14 ans) /

gratuit (-4 ans)
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Vendredi 19 décembre a 10hoo
Atelier culinaire : cuisinez a I'aiaccina -

Agneau a l'istrettu

Retrouvez la cuisine corse dans ce qu'elle a de plus
authentique : un agneau mijoté longuement dans une
sauce rouge savoureuse, sublimée par des herbes du
magquis et des ingrédients locaux.

Vous apprendrez les subtilités de ce plat emblématique,
les gestes qui font la différence et la patience nécessaire
pour obtenir une viande fondante.

Un atelier qui invite au partage, a la transmission et au
plaisir de cuisiner ensemble.

Tarif : 55 € < Durée : 3h

Lieu : A Cantina di Ghjulia

Vendredi 19 décembre a 20hoo

Concert - San Ghjuva Orchestra

Dans la cathédrale d’Ajaccio, le San Ghjuva Orchestra
vous propose un voyage musical puissant, mélant
compositions contemporaines, réinterprétations
d'ceuvres méditerranéennes et mélodies héritées
duTaravu. Larencontre entre musique savante ettradition
corse crée un spectacle riche, intense et profondément
inspirant, porté par des musiciens passionnés.

Un concert ou I'émotion circule, se partage, et réunit le
public autour d'une méme vibration.

Tarifs : 15 € plein / 5 € réduit / gratuit (-18 ans)

Lieu : Cathédrale d’Ajaccio

FELLINI ET LES CARDINAUX

LE SACRE ET LE SPECTACLE

Par Angelin Leandr

LUNDI 22 DECEMBRE 2025 A 18H30
ESPACE JEAN SCHIAVO - OFFICE DE TOURISME D"AJACCIO - 3 BD DU ROI JERDME

Contérence o © par I'Office intercommunial de Tourisane du pays

Lundi 22 décembre a 18h30
Conférence d’Angelin Léandri : “Fellini
et les cardinaux : Le Sacré et le

Spectacle”

Dans la vie comme dans l'oeuvre de Federico Fellini, les
cardinaux occupent une place singuliere. Deux de ses
films majeurs — Otto e mezzo (1963) et Roma (1972)
- en font des personnages emblématiques du regard
ambivalent que le cinéaste porte sur I'Eglise : entre
fascination et distance critique. Véritables archétypes
de cette « romanité », ils incarnent aussi les tensions qui
ont jalonné sa carriére, parfois jusqu’au Vatican.

Entrée libre « Lieu : Espace Jean Schiavo, Office de
Tourisme du Pays d’Ajaccio.

Mardi 23 décembre a 19h30
Concert de Noél : A Capella

A Capella propose un voyage au sein des oeuvres les plus
anciennes du répertoire traditionnel corse. Le groupe se
distingue par sa passion, son professionnalisme et son
plaisir communicatif, offrant au public une immersion
vivante et sincere dans les polyphonies de ['ile.

Tarifs : 10 € par personne / 8 € pour les enfants de 4 a
12 ans « Durée : 45 minutes - Lieu : Eglise Saint-Roch.

PROGRAMME A CHACUN SON NOEL

Dimanche 28 décembre a 10hoo
Expérience exclusive : Balade des
sens - Randonnée a cheval, pause

gastronomique & chants corses

Partez pour une expérience inédite avec Diana Saliceti,
chanteuse corse et fondatrice de L'Orca Agri-cultura &
Cavalli, qui vous accueille sur ses terres a Porto Pollo
pour un moment hors dutemps. A cheval, vous traversez
le domaine de lavachetigre de Jacques Abbatucci, entre
chemins muletiers, anciennes aires a blé et maisons
traditionnelles, avant de rejoindre la superbe plage
sauvage de Tenutella. Accessible a tous les niveaux,
cette balade équestre méle nature, patrimoine et
dépaysementtotal. Apréslarandonnée, place aune pause
gastronomique autour des produits emblématiques de
la vallée du Taravu : saucisse de veau tigre Abbatucci
et vins AOP du domaine Comte Abbatucci. Votre guide,
également artiste, vous offrira ensuite un mini-concert
de chants corses, pour conclure cette immersion par un
moment musical et authentique.

Tarif : 89 € + 8 places maximum * Durée : 10h00-
13h30 - Lieu : L'Orca Agricultura & Cavalli (Porto
Pollo). Soumis aux conditions météo, tenue adaptée,
chapeau/casquette et eau recommandés (Contact :

06 1568 12 44).

Mardi 30 décembre a 19h30

Concert : Alta Rocca

Nommé d’'aprés larégion la plus élevée de Corse-du-Sud,
Alta Rocca transmet avec force une part essentielle de
I'identité et de la culture insulaire. Ses voix puissantes
rappellent que les polyphonies corses portent en elles
I'histoire, la mémoire et les valeurs du peuple corse.
Tarifs : 10 € par pers. / 8 € enfants de 4 a 12 ans

Durée : 45 minutes * Lieu : Eglise Saint-Roch.

ICI ET LA « HIVER 2025
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28 NOVEMBRE » 28 DECEMBRE

Marché de Noél | Concerts | Parade | City Trail
Places Foch & Campinchi
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